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Nelson Miiller | Hihnerkeulen mit Kartoffelecken

Zutaten:

e 4 Huhnerkeulen

2 EL Paprikapulver

4 grofRe Kartoffeln (300 - 400g)
Knoblauch

Salz

Pfeffer

Rapsol

Olivendl

Thymian

Rosmarin

optional: Ingwer, Zitronengras

Zubereitung:
Backofen auf 185 °C Ober- und Unterhitze vorheizen.
Die Keule mit Paprika, Ingwerscheiben, Zitronengras, Salz, Pfeffer und Rapso6l marinieren, auf ein Blech

legen und fur 25 - 30 Minuten im Ofen garen lassen. Wenn die Haut knusprig braun ist, die Keulen aus
dem Ofen nehmen.

Wahrenddessen die Kartoffeln waschen, halbieren und in Ecken schneiden. Kartoffelecken auf einem
Blech mit etwas Olivendl, Salz, Pfeffer, Thymian und Rosmarin marinieren. In eine Auflaufform geben und
far 25 Minuten bei 185 °C im Ofen backen.

Rezept: Nelson Miiller

Quelle: Einfach! Taglich! Mitkochen!
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